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Pastel Batignolles
Situé au cœur des Batignolles,  sur une
agréable place piétonne  face à la mairie du
17e arrondissement ,  ce l ieu bénéficie  d ’un
emplacement privi légié dans un cadre vivant et
faci lement access ible .

Son décor végétal  et  contemporain ,  mêlant
fresques f leuries ,  mobil ier  en bois  et  touches
originales ,  crée une atmosphère chaleureuse et
s ingulière,  idéale pour des  événements  à  ta i l le
humaine.

Avec une capacité a l lant  jusqu’à 120 personnes
en format cocktail ,  l ’adresse accuei l le
afterworks,  pet i t s-déjeuners ,  déjeuners
d’entreprise et  réceptions privées  dans un cadre  
propice aux échanges et  aux moments  de partage.





L e  G r a n d  C o r o n a L e  M a r c e a u M a d a m e  P a m p a L e  P e t i t  P o n t

L a  D i v a  d e s  P r é s C a f é  C a s s e t t e V i l l a  M a r q u i s e L a  P é p i n i è r e C a f é  O d e s s a

V i l l a  S o p h i a

Pastel Batignolles

L e  P a s t e l  B a t i g n o l l e s ,  s i t u é e  1 7  R u e
d e s  B a t i g n o l l e s ,  d a n s  l e  1 7 ᵉ
a r r o n d i s s e m e n t  d e  P a r i s ,  s ’ i n s c r i t  a u
c œ u r  d e s  B r a s s e r i e s  L B .  

À  c e  t i t r e ,  e l l e  f a i t  p a r t i e  d ’ u n  r é s e a u
d y n a m i q u e  d e  1 1  é t a b l i s s e m e n t s ,
p a r t a g e a n t  u n  m ê m e  s a v o i r - f a i r e  e t
u n e  i d e n t i t é  c o m m u n e .

B a t i g n o l l e s

P l a c e  d e  l ’ A l m a

P l a c e  S a i n t -
Augu s t i n

S a i n t - G e r m a i n
d e s - P r é s

M o n t p a r n a s s e

N o t r e
D a m e

d e  P a r i s

A c c è s

2 , 1 3  -  P l a c e  d e  C l i c h yM E T R O  :  

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e66fb31bf28439:0x4f6143208694bca7?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e66fb31bf28439:0x4f6143208694bca7?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


Les prestations

B r u n c hP e t i t  D é j e u n e r

S o i r é e  f e s t i v e

G o û t e r

D é j e u n e r / D î n e r A f t e r w o r k



Plan du restaurant

B A R

C U I S I N E

L e  J a r d i n P a r i s i e n

E N T R É E

L E  J A R D I N  B O T A N I Q U E  

LE SALON LILA

L A  V E R R I È R E L A  V E R R I È R E

2 0 0  m ²

É q u i p e m e n t s
✓  W i f i
✓  S o n o r i s a t i o n
✓  É c r a n
✓  M i c r o
✓  T e r r a s s e



Capacité d’accuei l  

Format cocktail  
120 personnes  

Repas assis 
80 personnes 

Le Jardin Botanique 

U n e  t e r r a s s e  s p a c i e u s e  n i c h é e  s u r  u n e
p l a c e  p i é t o n n e  p a i s i b l e ,  o f f r a n t  u n  c a d r e
v e r d o y a n t  e t  s e r e i n  p r o p i c e  à  l a  d é t e n t e .
V é r i t a b l e  h a v r e  d e  t r a n q u i l l i t é  e n  p l e i n
a i r ,  e l l e  e s t  a c c e s s i b l e  e n  p r i v a t i s a t i o n
t o t a l e  o u  p a r t i e l l e  s u r  d e m a n d e .

Capacité d’accuei l  

Format cocktail  
110 personnes  

Repas assis 
75 personnes 

U n  i n t é r i e u r  é l é g a n t  e t  c h a l e u r e u x  o ù  b o i s
e t  t o u c h e s  f l o r a l e s  s ’ h a r m o n i s e n t  a v e c
f i n e s s e .  U n e  d é c o r a t i o n  s o i g n é e  c r é e  u n e
a t m o s p h è r e  c o n v i v i a l e  e t  a c c u e i l l a n t e .

Le Salon Lila



Les animations

H U M A N
X  P E R I E N C E

C A S I N O  D U  V I N  
&  

W I N E  C L O S E - U P

A S T R O L O G I E

Découvrez les  bases
de la mixologie lors

de nos ate l iers
cocktai l s .  

Découvrez des
expériences

immersives où vos
invités deviennent

acteurs d’un scénario
vivant .  

A T E L I E R  D E
M I X O L O G I E

Une lecture astrale
peut être proposée

durant l ’événement,
offrant à  vos invités
un moment unique

de découverte et
d ’ introspection.  

Accuei l l i s  par  un
croupier-sommelier ,  les

participants testent
leurs facultés

olfactives et  gustatives
à travers des jeux

autour du vin.

D J  
S E T  

Un DJ  peut
accompagner votre

événement et  insta l ler
une ambiance

musicale  adaptée à  la
soirée.  

A n i m a t i o n s  l e s  p l u s  r é p a n d u e s  :

L i v e  D r a w i n g  ( p o r t r a i t s  r é a l i s é s  e n  d i r e c t  p a r  u n  a r t i s t e ) ,  s p e c t a c l e  d e  m a g i e ,  m e n t a l i s t e  
P h o t o b o o t h  1 0 0 %  d i g i t a l  p o u r  d e s  s o u v e n i r s  m é m o r a b l e s .



S i g n a t u r eS i g n a t u r eS i g n a t u r e

N o t r eN o t r eN o t r e M e n uM e n uM e n u

Avocado toast
brioche toastée,  saumon fumé, avocat ,

œuf poché,  feta ,  grenade

OU

Filet  de daurade gril lé à l 'unilatérale
purée de courgette ,  légumes du moment,

hui le  d ’ol ive ci tronnée

OU

Rigatoni sauce vodka
sauce tomate et  crème,  

vodka et  parmesan

Burrata crémeuse
tomates  cerises  confi tes ,  hui le

d’ol ive,  piment d ’Espelette

OU

Tarama à la truffe
huile  d ’ol ive,  gros bl inis

OU

Tartare de thon
feta ,  tomate,  concombre,
poivrons,  câpres ,  origan,

ol ives  de Kalamata

Affogato
glace vani l le ,  expresso,

Nocciolata  bio,
copeaux de chocolat

OU

Crème brûlée

OU

Tarte tatin 
façon grand-mère

crème fraîche d’Is igny ou
glace vani l le

PPLLAATT SSP L A T S DDEE SS SSEERRTT SS

D E S S E RTSEENNTTRRÉÉEE SS
EN T R É E S

Les menus présentés  c i-dessus sont  proposés  à  t i t re  d 'exemple e t  d ' inspirat ion .  
Chaque événement  é tant  unique ,  nous concevons avec  vous une of f re  sur  mesure e t  c lé  en main .

Repas assis
à partir  de 30€ HT



C o c k t a i lC o c k t a i lC o c k t a i l

L ’ E x p é r i e n c eL ’ E x p é r i e n c eL ’ E x p é r i e n c e

Tenders de poulet mariné :  b lanc de poulet
mariné,  sauce barbecue
Frites de halloumi
Mini-croques
Mozzarella sticks,  sauce barbecue 
Onion rings :  rondel les  d ’oignons fr i t s ,  

     sauce creamy
Mini burgers et  cheddar 
Mini-falafels ,  sauce blanche
Planche de fromages
Planche de charcuterie

L E S  P I È C E S  S A L É E SL E S  P I È C E S  S A L É E SL E S  P I È C E S  S A L É E S
f a ç o n  t r a i t e u rf a ç o n  t r a i t e u rf a ç o n  t r a i t e u r

Cette  sé lec t ion es t  donnée à t i t re  indicat i f.  
Nous é laborons des  proposi t ions personnal i sées  e t  adaptons nos c réat ions à  vos  at tentes .

Cocktail  debout
à partir  de 20€ HT

Assortiment de mignardises

L E S  P I È C E S  S U C R É E SL E S  P I È C E S  S U C R É E SL E S  P I È C E S  S U C R É E S



Ils nous ont fait confiance



Contact

ORGANISONS VOTRE PROCHAIN ÉVÉNEMENT

Alexandra GOC
 06 28 24 69 20

 commercial.groupelb@gmail.com

Réponse sous 24h ; Visites sur rendez-vous ; Devis personnalisé gratuit

mailto:commercial.groupelb@gmail.com
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	Plan du restaurant
	CUISINE
	200 m²
	Équipements ✓ Wifi ✓ Sonorisation ✓ Écran ✓ Micro ✓ Terrasse
	BAR
	LE SALON LILA
	ENTRÉE
	Le JardinParisien
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	Le Salon Lila
	Un intérieur élégant et chaleureux où bois et touches florales s’harmonisent avec finesse. Une décoration soignée crée une atmosphère conviviale et accueillante.

	Le Jardin Botanique
	Une terrasse spacieuse nichée sur une place piétonne paisible, offrant un cadre verdoyant et serein propice à la détente. Véritable havre de tranquillité en plein air, elle est accessible en privatisation totale ou partielle sur demande.

	Les animations
	Animations les plus répandues :
	Live Drawing (portraits réalisés en direct par un artiste), spectacle de magie, mentaliste  Photobooth 100% digital pour des souvenirs mémorables.
	Découvrez les bases de la mixologie lors de nos ateliers cocktails.
	Une lecture astrale peut être proposée durant l’événement, offrant à vos invités un moment unique de découverte et d’introspection.
	Accueillis par un croupier-sommelier, les participants testent leurs facultés olfactives et gustatives à travers des jeux autour du vin.
	Découvrez des expériences immersives où vos invités deviennent acteurs d’un scénario vivant.
	Un DJ peut accompagner votre événement et installer une ambiance musicale adaptée à la soirée.
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	Repas assis à partir de 30€ HT
	DESSERTS
	ENTRÉES
	PLATS
	OU
	Crème brûlée

	OU
	OU
	OU
	OU
	OU



	Signature
	Les menus présentés ci-dessus sont proposés à titre d'exemple et d'inspiration.  Chaque événement étant unique, nous concevons avec vous une offre sur mesure et clé en main.

	L’Expérience
	Cocktail debout à partir de 20€ HT
	LES PIÈCES SALÉES
	façon traiteur

	LES PIÈCES SUCRÉES


	Cocktail
	Cette sélection est donnée à titre indicatif.  Nous élaborons des propositions personnalisées et adaptons nos créations à vos attentes.
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	Alexandra GOC  06 28 24 69 20  commercial.groupelb@gmail.com



